MOCKTAILS
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GINGERSODA. ....... ... $140
Extracto de jengibre, jugo de limon, jugo de naranja, granadina y
agua mineral (470 ml)

POMELOTONIC..................ooiii i $95
Miel, extracto de jengibre, jugo de toronja y agua quina (500 ml.)

PINEAPPLEEXPRESS................................. $135

Té de limén, cardamomo, jugo de pifia y jarabe natural
(475 ml.)

PINKLEMONADE. ..., $125

Jarabe natural, mix de frutos rojos y agua mineral (350 ml.)

COCTELES

MR.PINK. ... $160

Ginebra, Campari, jugo de toronja, suprema de toronja y agua
ténica. (250 ml.)

Ginebra infusionada con romero, aceitunas, limén amarillo,
agua toénica. (240 ml)

MEZCALITAS. ... i $170
e Frutos rojos con mezcal unién (275 ml)

o Citricos con mezcal unién (275 ml)

e Pepino con mezcal union (275 ml)

CARAIJILLO. ... $160
Licor 43 y espresso. (100 ml.)

BULLTONIC.............. $220

Ginebra BullDog, agua ténica y frutos rojos. (300 ml.)

LOBOSPRITZ. ... $240

Mezcal Montelobos, vino espumoso y agua mineral. (220 ml)

Los mililitros y gramajes calculados en crudo son aproximados. En alcohol: el consumo de bebidas alcohdlicas es s6lo con alimentos preparados. La venta de bebidas alcohdlicas
Gnicamente a mayores de 18 de afios. Prohibida la venta de alcohol a mujeres embarazadas. Si consume bebidas alcohdlicas no maneje. Evite el exceso.

MOCKTAILS/COCTELES




APERITIVOS
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NEGRONI SBAGLIATO.................c.coiin $160
Vino espumoso, Cinzano Rosso, Campari y una rodaja de
naranja. (150 ml)

MARTINISECO................. i, $180
Ginebra, Martini Extra Dry y aceituna. (120 ml)

COSMOPOLITAN. ... $140
Vodka, Cointreau, jugo de limén verde, granadina y jugo de
arandano. (220 ml.)

APEROLBETTY..........cooiiii $160
Aperol, vino espumoso, jugo de limoén verde, toronja y una rodaja
de naranja. (180 mL)

APEROLSPRITZ. ..., $160

Aperol, vino espumoso y agua mineral. (220 ml.)

CAMPARISPRITZ. ..o $160

Campari, vino espumoso y agua mineral. (220 ml)

CYNARSPRITZ. ... $160

Cynar, vino espumoso y agua mineral. (220 ml.)

AVERNASPRITZ. ... $160

Averna, vino espumoso y agua mineral. (220 ml.)

STGERMAINSPRITZ. ................................ $220

St Germain Spritz, vino espumoso y agua mineral. (375 ml)

LIMONCELLOSPRITZ...................cooiit. $140

Limoncello, vino espumoso y agua mineral. (375 ml.)

BEBIDAS

AGUA NATURAL (355mL) . ..cunininininininininnenen, $40
AGUA TOPO CHICO (355ml) ....uuuinnininnanannn $60
REFRESCO (355ml)......uiuiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiaaa $45
NARANJADA (350ml)....cucuinininiiniiiiienenen. $45
LIMONADA (350m0L). ..uuuiuiiiniiiiiiiiieeeeane, $45
SAN PELLEGRINO (250mLl).........ccuiuininininnnn... $65
SAN PELLEGRINO (750 ml)........ccuiuiuininininnnnn. $95
AGUA HETHE (350ml). ....cuiuiniiininiiiiiiiinnnee. $65
AGUAHETHE (750 mL)........cciviiiiiiiiiiiiiiianns $110
PERRIER (330mmL).....cucuinininininiiiiiiiieenene, $65
AGUA DE PIEDRA CON GAS (650 ml)............... $125

TINTO DE VERANO (350 ml)......cucvinininnnnnnn $100
CERVEZA NACIONAL (355ml)......ccuvvininininnnnnn. $60
CERVEZA ARTESANAL (355ml).........cccuvenenn. $130
STELLA ARTOIS (330ml)....cuiuinininininiiininininnen, $85
VASO MICHELADO (30mL)......ccvvvininininininnnn. +$15
VASO CUBANO (45mL)......ccviiiiiiiiiiniinenne. +$15
CLAMATO PARA CERVEZA (177 ml)............... +$25

Los mililitros y gramajes calculados en crudo son aproximados. En alcohol: el consumo de bebidas alcohdlicas es s6lo con alimentos preparados. La venta de bebidas alcohdlicas
Ginicamente a mayores de 18 de afios. Prohibida la venta de alcohol a mujeres embarazadas. Si consume bebidas alcohélicas no maneje. Evite el exceso.

APERITIVOS/BEBIDAS
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LA CASA NOSTRA

MACELLERIA

SHARE WITH THE GANG

ARANCINI DECAMARON = ... ... $150
Esferas de risotto cremoso y camarén,
acompaiadas de tres salsas: mayonesa de
chipotle, arrabbiata y guacamole. (225g)

ARANCININERO = ... .................. $180
Esferas de risotto con pulpo, tinta de calamar,
alioli picante, queso Grana Padano y albahaca
frita. (220g)

FRITOMIXTO................................. $190
Calamares y calabaza italiana rebozados y
fritos, servidos con salsa arrabbiata. (250 g.)

QUESO DE CABRA ALFORNO.......... $135
Servido sobre salsa marinara, acompanado de
aceitunas negras y crujiente de pan. (160 g.)

MOZZARELLA CON JITOMATES

DESHIDRATADOS ............................ $190
Servido caliente con reduccién de balsamico y
hojas de albahaca. (250 ¢.)

COLIFLORROSTIZADA.................... $225
Coliflor entera, con queso parmesano, baniada
en mantequilla de limén vy ajo. Ideal para
compartir. (850gr.)

SOPAS

JITOMATE ROSTIZADO —=-........... $155

Una receta de generaciones acompanada
de un sandwich de formaggio. (240 g,

MINESTRONE DE VERDURA ........ $135

Hecha con verduras de temporada,
acompanada de un volovan con cebolla

caramelizada. (240 g)

*Los mililitros y gramajes calculados en crudo son aproximados.

CARPACCIODERES........................ $190
Finas laminas de filete de res con vinagreta de
alcaparras, arugula, jitomate cherry y lajas de
queso parmesano. (150 g)

CRISPYGNOCCHI.................ccceveen $140
Crujientes croquetas con pasta de gnocchi y
queso, rebozadas en queso parmesano, servidas
con mayonesa de trufa y salsa arrabbiata. (200 g

DIPDE ALCACHOFA.......................... $160
Con espinaca y mezcla de quesos cremosos
acompanado de pan campesino a la

parrilla. (350¢g)

PAPASALAFRANCESA.................. $105
Servidas con queso parmesano y perejil. (400 g,

ENSALADAS

DEBETABEL.................................... $160
Mezcla de lechugas, arigula, betabel, queso de
cabra, aguacate y nuez caramelizada con
aderezo dijon. (340 g)

DELHUERTO................................... $165
Endivias a la parrilla, espinaca, arigula, queso
gorgonzola y nuez caramelizada con vinagreta
de ajonjoli. (260 g.)

Mezcla de lechugas con jitomate, aguacate,
cebolla y vinagreta de la casa. (280 g)

WEDGE.................. $165
Corazoén de lechuga, acompariado con steak de
tocino y aderezo de queso gorgonzola.

(400g)

CAPRESE....................................... $180
Jitomate con mozzarella, salsa pesto de la casa,
aceite de olivo y albahaca fresca. (270 g.)

ENTRADAS/SOPAS/ENSALADAS



] \
— oaouzs & PASTA ARTESANAL HECHA ~
== ENLA CASA NOSTRA.

PAPPARDELLE MACELLERIA & ..., $220

Hecha en casa con ragu de costillas mixtas braseadas en jitomate. (250¢g)

PASTADIFUNGHI & .. ... $220

Fettuccine artesanal con salteado de hongos deshidratados y un toque
de chile comapeiio de Veracruz. (120g)

LASAGNADELANONNA & ... . $230

Reinventamos un clasico italiano con la receta secreta de la famiglia. (280 )

RAVIOLIDIRICOTTA ESPINACI & ..., $210
Ravioles de queso ricotta con espinaca en salsa cremosa de jitomate. (250 g)
RAVIOLI PROSCIUTTO & $220

Ravioles de prosciutto en salsa de parmesano. (280g)

GNOCCHIGORGONZOL A ... . $205
Gnocchis artesanales bafiados en salsa cremosa de queso gorgonzola. (250 g)
GNOCCHIDE CAMOTE ... $230
Salteados en mantequilla, sobre una fonduta de queso asiago (250g)

PENNE ALL ARRABBIAT A ... $210

Con salsa de jitomate y un toque de chile comapeio de Veracruz. (270 g)

SPAGHETTI ALLA CARBONARA . ..., $210
La receta tradicional con panceta, huevo y parmesano. (310 g)

SPAGHETTI CON ALBONDIGAS. ...t $220
Polpette con nuestra clasica salsa pomodoro 455g)
AL GU ST O . $185

Elige la pasta que quieras, ti mandas: Alfredo, pomodoro, marinara,
pesto, aglio olio, puttanesca y mantequilla-parmesano. (170g)

PASTA ALLA RUOTA &
Nuestra pasta artesanal preparada dentro de una rueda de queso
Grana Padano. (170g)

L@ T=41 ¢ -1 $235
eAceitede Trufa. ... ...oooiiiiii e $255
\ [
*Los mililitros y gramajes calculados en crudo son aproximados. Sugerencias del chef

PASTA VICTIMS



= |ACASA NOSTRA

BERENJENA PARMIGIANA.............. $235
Servida con salsa marinara, bechamel y queso
parmesano. (280 g.)

SHORT RIBBRASEADO ................... $385
Costilla de res braseada en jitomate y
acompanada con polenta cremosa. (300 g.)

SALMON MACELLERIA =............. $345

Salmon hojaldrado, sobre salsa de ajonjoli.
(270g)

PESCA DELGIORNO......................... $345
Tutti Freschi. (200g)

(Preguntar al mesero por la opcién del dia.)

MILANESE
Empanizado tradicional con pan de
la casa, a elegir:

O POIIO (250 ). .. oo $230
e Ternera(2008) . .o.oueneeeeeee e, $260

PARMIGIANA
Tradicional milanese bafiada en salsa
marinara y gratinada, a elegir:

O POIIO (250 ) v v $320
© TErNera(2008). .. ..oueeeeeeeeeeeeaei $350
PULPO CON RISOTTO...................... $385

Suave pulpo a la parrilla con un toque de ajillo
sobre risotto cremoso. (450 g.)

DE LA MACELLERIA

FILETE....................

Medallén de corte magro, cocinado en nuestra parrilla. (250 g)

VACIO = ...

Corte importado con certificacion CAB (Certified Angus Beef)
Corte grueso y jugoso con grasa, hecho a la parrilla. (400¢g)

RIBEYE = ...

Corte importado con certificacion CAB (Certified Angus Beef) en el
que tendras un marmoleado dando un corte suave con mucho sabor. (340 g.)

PECHUGA DEPOLIO...........................

Pechuga de pollo ligeramente aplanada y sazonada en nuestra parrilla. (250 g.)

ARRACHERA ...

Corte magro con textura suave, cocinado en nuestra parrilla. (340 g.)

CHILES TOREADOS (340¢g)......................

*Los mililitros y gramajes calculados en crudo son aproximados.

............................................................ $55

Sugerencias del chef

LA CASA NOSTRA/DE LA MACELLERIA



= PIZZAS AL FORNO

MARGHERITA. ... $220 PEPPERONI.................................... $210

Pizza tradicional con jitomate, Salsa de jitomate italiano, queso
mozzarella fresca, aceite de olivo mozzarella y pepperoni. 450 g)

y albahaca. (550 g)

SALAMIDITALIA............................ $230
Salsa de jitomate italiano, queso

QUATRO FORMAGGIO —=.............. $230 mozzarella y salami. (500 g)

Salsa de jitomate italiano, queso

mozzarella, gorgonzola, cabray DIAVOLA. ... $230

Camembert. (500¢) Salsa de jitomate italiano, queso

mozzarella y salami picante. (500 g.)

ARUGULA Y PROSCIUTTO............... $245

Salsa de jitomate italiano, queso PA'LAMAMMA........................... $210
mozzarella, ardgula y prosciutto. (520¢) Salsa de jitomate italiano, alcachofa,

berenjena, cebolla y champifiones. (700 g.)
DEHIGO........................................ $220
Pizza blanca con queso mozzarella, CAMEMBERT Y TOCINO. . ... . $235

§?£g%1i1:()(15%8 h)1gos, terminada con Pizza blanca con trozos de queso Camembert,
guia. & arandanos deshidratados y cubos de tocino,
terminada en una reducciéon de

vino tinto. (550 g))

DIMARE..................l $240

Pizza con salsa pomodoro, queso mozzarella
y camarones al ajillo. (520 g.)

SANDWICHES EXTRAS

TODOS NUESTROS PANES ESTAN CaAMAYOIL (1058 ..+ oo $140

SalMON (1008) ... $165

HECHOS EN LA CASA NOSTRA. Prosciutto (60g).......ovuveeeei e $110
Arrachera (150 g) .. ..o.ovinie e $160

FRENCHDIP & <= . ... ... $245 Verdura (1008) . ......o.ovn e $85
Baguette rustica rellena deroast beef POLIO (125 ) . oo $100
fi‘ggrl‘le;i? (lgggmente con queso, acompaiado Quesode cabra (40g)..........ovoiii $40
Aguacate (60g)........c.ooie $40

Nuez caramelizada (40g)............coovieiiiii . $35

POLLOGENOVES & ..................... $240
Pollo a la parrilla marinado en pesto de la nonna,
servido con arugula, jitomates deshidratados,
queso provolone. (350 g.)

Disfrutalo todos los
%W&& aas
MLULIA de 9:00 am a 12:40 pm
CHEESE&ONION > .................... $210
Con una mezcla de quesos Unica y cebolla
caramelizada que hacen de este sindwich una @ 0 Q
delicia. (450 g))

www.macelleria.com.mx

*Los mililitros y gramajes calculados en crudo son aproximados. Sugerencias del chef

PIZZAS AL FORNO/SANDWICHES/EXTRAS




